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tels qu'ils se trouvent dans les produits en voie de fermentation? Je
ne suis pas encore fixe sur ces graves questions. Je m'efforce de les
suivre avec toute Pattention qu'elles meritent. Mais la difficulte vrai-
ment capitale de ces etudes consiste dans la production isolee, indivi-
duelle des divers ferments. Je puis affirmer qu'il existe un grand
noinbre de levures organisees distinctes, provoquant des transfor-
mations chimiques variables suivant leur nature et leur organisation.
Mais le plus souvent P aliment qui convient aux unes permet le deve-
loppement des autres. De la les phenomenes les plus compliques, les
plus changeants. Reussit-on a degager Pun de ces ferments, a le faire
developper seul, la transformation chimique qui lui correspond
s'accomplit alors avec une nettete et une siinplicite remarquables.

J'en donnerai bientot un nouvel exemple  en faisant connattre la
levtire organisee propre a la fermentation que Pon appelle visqueuse (J).
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